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SCHON, DASS DU DA BIST!

Die Grundvoraussetzung fur unsere naturnahe Kiche sind einwandfreie Zutaten von
zuverlassigen Lieferanten. Aus diesem Grund verarbeiten wir nur Rohstoffe die ausschlief3lich
von hochwertiger Qualitat sind.

Obst & Gemuse - Fa. Kupfer & Sohn | Dachau
Kartoffeln & Rapsol — Pranzenhof | Kirchbichl
Eier — Polzbauer | Erl
Brot — Dorfbackerei Maier | Erl und Eigenproduktion
Fisch — Fa. Bierbichler | Stephanskirchen
Fleisch, Fisch & weitere Lebensmittel VoNatur — Fa. Transgourmet | Salzburg
Milchprodukte — Biokaserei Walchsee und Zillertalmilch
Olivenol - Il Grotto Umbrien

UNSERE OFFNUNGSZEITEN

Montag, Dienstag, Freitag & Samstag 07:30 bis 11:00 & 17:00 bis 22:30 Uhr
Sonntag von 07:30 bis 15:00 Uhr

Kuchenoffnungszeiten:
Montag, Dienstag, Freitag & Samstag 17:30 bis 20:30 Uhr
Sonntag 11:30 bis 14:00 Uhr

Reichhaltiges Fruhstucksbuffet fur Jedermann taglich von 7:30 bis 11:00 Uhr
Fruhstick inkl. HeiBgetranke, Safte vom Buffet & Eierspeisen 21,00 €

Wir bitten um eine Reservierung.
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George Bernard Shaw
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APERITIFS ZUM ANSTOSSEN

Wermut Rouge — Wermut | roter Bergapfelsaft | Soda | Eis 7,50
JoRo Spritz — Johannis-Rosmarinsirup | Prosecco | Soda | Eis 8,90
Shiki Miki — Rosé Brut | Weingut Pia Strehn | Deutschkreuz | BGL 7,90

Mojito Spritz — Weil3wein, Holler-Minzsirup | Soda | Eis 6,90

Crodino Grapefruit Spritz — Crodino | Grapefruitsaft | Soda | Eis 5,90 alkoholfrel
Bergapfel-Heidelbeer — Kohl Bergapfelsafte | Unterinn am Ritten | ITA 5,50 alkoholfrel

Aronia Pfirsich Spritz — Pfirsichsaft | Aroniasaft | Soda | Eis 6,90 alkoholfre

Wl A e
WEINE IN DER KLEINEN FLASCHE

Prosecco Spumante Brut BIO — Weingut La Jara | Veneto | ITA 18,00

2022 Grauer Burgunder — Weingut Umathum | Frauenkirchen | BGL 17,90

2022 Gruner Veltliner Kamptal Terrassen — Weingut Brundlmayer | Langenlois | NO 17,90

2020 Cuvée Heideboden ZW | BF | CS — Weingut Umathum | Frauenkirchen | BGL 27,00

2019 Zweigelt Selection — Weingut Pimpel | Gottlesbrunn | NO 25,00

Wein-Preise in € und pro 0,375l
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OFFENE WEINE

2022 Riesling vom Urgestein — Weingut Jordan | Pulkau | NO 540
2022 Pinot Gris — Weingut Steindorfer | Apetlon | BGL 4,90
2022 Chardonnay — Weingut Klein | Andau | BGL 4,40
2022 Roter Veltliner - Weingut Schuster | Wagram | NO 4,80

2023 Gemischter Satz — Weingut Mantler | Ebersbrunn | NO 4,20
2022 Rosé Fresh — Weingut Mantler | Ebersbrunn | NO 4,20

2022 Cuvée Classic — Weingut Scheiblhofer | Andau | BGL 4,80
2020 St.Laurent — Weingut Jordan | Pulkau | NO 5,80
2022 Black Pepper Syrah — Weingut Pfneisl | Deutschkreuz | BGL 4,80

2021 Primitivo Salento — Weingut San Marzano | Apulien | ITA 5,40

UNSERE HAUSWEINE
2022 Gruner Veltliner — Weingut Mantler | Ebersbrunn | NO 4,20

2021 Zweigelt — Weingut Mantler | Ebersbrunn | NO 420

JETZT NEU: Wir bieten weitere ausgewahlte Weine von unserer Weinkarte auch glasweise an.
Die Weine zum Probieren wechseln regelmalig — frage dazu einfach unser Servicepersonal :)

Wein-Preise in € und pro 0,1l
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VORSPEISEN & SUPPEN

Hausgemachte Aufstriche & Brot 7,50 - fiir 2 Personen

Geraucherte Entenbrust

Orangen-Fenchel-Salat | Preiselbeergelee 15,50

Raucherforellenmousse

Rote Ruben | Pflucksalat 14,90

Rinderbouillon mit hausgemachten Krauterfritatten 7,50

Barlauchcremesuppe mit hausgemachten Griel3nockerl 9,80

SALATVARIATIONEN

Gemischter Salat
mit unserem Hausdressing & , KerndIn® 9,20

Fischschlemmersalat
bunte Blattsalate | Raucherlachs | gerauchertes Forellenfilet

gegrillte Fischfilets | Riesengarnele | Dillsauce 23,90

Backhendlsalat
bunte Blattsalate | gebackene Landhendlfilets
steirisches Kurbiskernol | Kurbiskerne 18,90
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FISCH, FLEISCH & VEGETARISCHES

Saiblingsfilet
Fregola Sarda | Gemuse | Weilweinschaum 26,90

Wiener Schnitzel Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren
vom osterreichischen Schweinericken 18,90 vom Tiroler Milchkalbsricken 29,50

Steak vom Strohschweinricken

Barlauchtagliolini | Gemuse | Morchelsauce 26,50

Zwiebelrostbraten Rickensteak vom osterreichischen Cult Beef
Speck-Zuckerschoten | Triffelpolenta | Rotweinsauce | Rostzwiebel 30,90

Geschmorte Lammkeule
gebackene Couscous-Roulade | Gemuse | Rotweinsauce 26,90

Steak vom Black Angus Rind
mediterranes Grillgemuse | Pommes frites | Rotweinsauce 36,90

als Mixed Grill mit Huhn, Rind, Schwein, Grillwurstel und Speck 25,90

Rucola-Kartoffelgnocchi
gruner Spargel | Tomaten | rote Zwiebeln | Zucchinicreme 19,50

@W k-‘%v @W HAUSGEMACHTE

NACHSPEISEN & DESSERTS i Tonen

C/’] eine
n
Blick jn Unsere

Eiskarte!
Topfennockerl <

Erdbeersalat | hausgemachtes Sauerrahmeis 13,90

Weilles Schokomousse
Schokoladentarte | hausgemachtes Vanilleeis 11,90
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PI7ZZA AMORE

PIZZEN MIT MOZZARELLA
Pizza Venezia Tomaten | Schinken | Champignons | Kapern Zwiebeln | getrocknete Tomaten 15,50
Pizza Tonno Tomaten | Thunfisch | Zwiebeln | Kapern 14,20
Pizza Dresch Tomaten | Schinken | Salami | Speck | Oliven | Pfefferoni | Zwiebeln 15,50
Pizza Ortolana Tomaten | mediterranes Grillgemuse 14,90
Pizza Crudo Tomaten | Parmaschinken | Rucola | Mascarpone 15,90
Bauernpizza Tomaten | Schinken | Schafskase | Zwiebeln | Oliven 15,50
Pizza dell’ Alpe Tomaten | Salami | Gorgonzola | Speck | getrocknete Tomaten | Zwiebeln 15,50

Pizza Sicilia Tomaten | scharfe Salami | Kapern | Sardellen | Paprika 14,50

PIZZEN OHNE MOZZARELLA

Pizza Bruschetta Tomaten | frische Tomaten | Knoblauch | Rucola | Parmesan 11,90

ZUM SALAT & FUR DIEMITTE

Pizzabrot mit Truffelpaste & Mozzarella 12,00 - fir 2 Personen

Pizzabrot mit Rosmarin & Knoblauchol 5,20 - fir 2 Personen

Portion Brot 2,50



Ve

GASTHAUS - HOTEL

Dot e
ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca Cola | Fanta | Spezi 031031

Almdudler 0,33

Thomas Henry Bitter Lemon | Tonic Water 021

Gespritzter Johannisbeersaft | Holler | Rhabarber 031-05i

Gespritzter Apfelsaft naturtrub | Traubensaft | Marillensaft 031051
Naturalisiertes Erler Quellwasser still oder prickelnd 0,31- MEMON-ZERTIFIZIERT

Naturalisiertes Erler Quellwasser still oder prickelnd 0,751 MEMON-ZERTIFIZIERT

Wl & Wy Gt Lo

3,80 14,50

3,80

3,50
3,80 14,50
4301490
1,8012,80
2,8013,80

BIERE VOM FASS & AUS DER FLASCHE

Hausbier - Konig Ludwig Hell HausabﬂjHung 0,21-0,31-0,5l 3,5014,0014,50
Konig Ludwig Schloss-Keller naturtrub 0.21-031- 0,51 3,5014,0014,50
Konig Ludwig dunkles Bier 0,3 420
Reiningshaus Jahrgangspils 0,3 450
Warsteiner Pils - alkoholfrei 0.3 420
Radler suf} | sauer 0,31- 0l 40014,50
Konig Ludwig Weil3bier vom Fass 0,31-05 42014,70
Konig Ludwig Weil3bier leicht | dunkel | alkoholfrei 0,51 470
W
HEISSE GETRANKE
Tasse Kaffee | Haferl Kaffee 2901490
Espresso | Doppelter Espresso 2801440
Tasse Cappuccino 3,90
Latte Macchiato 430
Haferl Tee - Bioteaque Teemanufaktur aus Traunstein 490
Haferl heil3e Heumilch-Schokolade 490



Ve

GASTHAUS - HOTEL

Enr B bl ML
DIE DRESCH GESCHICHTE

Der Ursprung des Gasthauses Dresch
geht auf meine Eltern Paula und Sepp Dresch zuruck.

1953 haben meine Eltern geheiratet und wurden anschliel3end nach dem Tod des Opas

bis 1957 Geschaftsfuhrer im Gasthaus Schachner in Erl / Dorf. Als das Gasthaus in den

Besitz meines Onkels uberging, betrieben meine Eltern das Zuhause meines Vaters, das
Alpen-Gasthaus , Kondlotz" am Erlerberg — allerdings nur in den Sommermonaten.

Nebenbei wurde bereits der Grundstein fur das erste Lebensmittelgeschaft der Familie
Dresch gelegt. Mein Vater kaufte sich hier nebenan einen Baugrund, auf dem ein
Einfamilienhaus mit kleinem Bedienungs-Lebensmittelgeschaft errichtet wurde. Leider
waren die Zeiten fur das Gasthaus am Erlerberg nicht mehr sehr ertragreich, weshalb das
Haus an das Kuramt Furstenfeldbruck verkauft wurde. Mit dem Erlos des Verkaufs
erstanden meine Eltern 1968 unser Grundstuck und bauten 1970 ein grof3eres Wohnhaus
mit einem der ersten Selbstbedienungs-Supermarkte. Auler dem Supermarkt wurden im
neuen Haus auch noch eine Kegelbahn, eine kleine Keller-Bar sowie 1974 ein
Brotzeitstuberl eingerichtet.

Wir waren 5 Kinder in der Familie. 1991 Gbernahm ich als jungste Tochter mit meinem
Mann Karl die Geschafte und legten damit den Grundstein fur das jetzige Geniel3er
Gasthaus Dresch. Der Supermarkt wurde geschlossen und das Hauptaugenmerk auf den
Gasthausbetrieb und die Zimmervermietung gelegt.

Seit 2015 werden wir von unseren Tochtern Elisabeth, Victoria und Isabella
und mittlerweile auch von unseren Schwiegerséhnen im Betrieb tatkréftig unterstutzt.

Wir freuen uns, dass Ihr da seid und winschen euch einen guten Appetit!
Martina, Karl, Lisa, Victoria und Isabella



